
Αγορανοµικός υπεύθυνος: ∆ιδασκάλου Παναγιώτης

Στις τιµές συµπεριλαµβάνεται Φ.Π.Α 13% και 24%
και όλες οι νόµιµες επιβαρύνσεις. 

«Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ∆ΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ
ΕΑΝ ∆ΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ

ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟ∆ΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)»

INSALATE
Σαλάτα panzanella µε ντοµάτα, µαριναρισµένο αγγούρι, 

κολοκύθι, τραγανή focaccia και προσούτο San Daniele
20

Πράσινη σαλάτα µε cranberry, κολοκυθόσπορο, φρούτα 
εποχής και dressing από µεσογειακά µυρωδικά 

18

Burrata µε ποικιλία από ντοµατίνια, βατόµουρα,
παλαιωµένο βαλσάµικο και δυόσµο 

24

Σαλάτα Καίσαρα µε τρυφερά φύλλα µαρουλιού, παρµεζάνα, 
caesar dressing, κοτόπουλο και crumble από προζυµένιο ψωµί 

22

 
 

Ψωµί ανα άτοµο 3
 

ANTIPASTI
 

 Ψηµένη προζυµένια focaccia, χειροποίητος πελτές 
ντοµάτας, παρθένο ελαιόλαδο και

µαριναρισµένες ελιές 
14

Καλαµάρι ψητό µε χόρτα εποχής, καπνιστό ταραµά
και σάλτσα άγριου µάραθου

27

Vitello tonnato, µαγιονέζα από καπνιστό τόνο,
σαλάτα βαλεριάνα, κάπαρη,

κρεµµύδι πίκλα και πούδρα µαϊντανού 
29

Γαρίδες σωτέ µε γλάσο chili, 
φράουλα, σάλτσα ρικότα και ραντίτσιο

21

Ψητή mortadella µε κολοκύθι, pesto φιστίκι Αιγίνης, 
stracciatella και πικάντικο µέλι 

16

Beef sliders µε κιµά ωρίµανσης, κρέµα από πεκορίνο µε 
τρούφα, ρόκα και καραµελωµένο κρεµµύδι 

6

Carpaccio µοσχάρι µε pecan, τυρί Taleggio,
εσαλότ και δεντρολίβανο

27

Επιλογή από Premium Ιταλικά αλλαντικά και τυριά
36

PIZZETI
 

Pizzeti mozzarella buffalo 
σάλτσα τοµάτας και σχοινόπρασο

14

Pizzeti προσούτο crudo 
mozzarella buffalo σάλτσα τοµάτας και ρόκα

18

Pizzeti fungi 
µε άγρια µανιτάρια και φρέσκια τρούφα

21

Pizzeti µε σαλάµι picante,
provolone και µαρµελάδα chili

18

Pizzeti mortadella µε κολοκυθάκι και φιστίκι
18

PASTA-RISOTTI
 

Mezze rigato bolognese µε ελαφριά κρέµα παρµεζάνας
25

Νιόκι µε µανιτάρια, σάλτσα παρµεζάνας και φουντούκια
22

Cacio e pepe spaghetti µε φρέσκια τρούφα
23

Linguini µε γαρίδες
27

Paccheri, σάλτσα βουτύρου µε λεµόνι 
και µαριναρισµένο ψάρι ηµέρας

26

Αστακός µε fettuccine,
ψητά ντοµατίνια και φρέσκο βασιλικό

86 (2 άτοµα)

Ριζότο bianco µε γαρίδες Κοιλάδος, παλαιωµένη παρµεζάνα 
και µοσχολέµονο

26

PESCE-CARNE
 
 

Κοτόπουλο µιλανέζε µε µικρή σαλάτα,
πράσινο µήλο και παρµεζάνα

27

Λαβράκι φιλέτο µε πουρέ καραµελωµένης σελινόριζας,
χόρτα εποχής, κουκουνάρι

και σάλτσα beurre blanc µε λεµόνι 
34

Ταλιάτα µόσχου µε baby πατάτες, φύλλα ρόκας,
ντοµατίνια και gremolata

42

Αρνίσια πικάνια al spiedo µε λαχανικά,
αρωµατικό γιαούρτι, λαδόπιτα και πίκλα κρεµµύδι

33

Μοσχαρίσιο φιλέτο Chateaubriand 500gr
86

Μοσχαρίσιο Ribeye black angus USA 300gr
µε γαρνιτούρα επιλογής

64

CONTORNI
 Πουρές πατάτας 9
Πράσινη σαλάτα 7

Πατάτες τηγανιτές 7
Σπαράγγια ψητά 9

DOLCI
 

Tiramisu 12
 

Flan σοκολάτας µε παγωτό αλµυρή καραµέλα 14

Semifreddo λεµόνι και σάλτσα από κόκκινα φρούτα 12
 
 
 
 



Marketing manager: Didaskalou Panagiotis

The prices include VAT 13% and 24% and all legal charges.

"THE CONSUMER IS NOT OBLIGATED TO PAY
IF HE DOES NOT RECEIVE THE LEGAL

DOCUMENTATION (RECEPTION-INVOICE)"

INSALATE
Panzanella salad with tomato, marinated cucumber, zucchi-

ni, focaccia and prosciutto di San Daniele 
20

Green salad with cranberry, pumpkin seeds, seasonal fruits 
and Mediterranean herb dressing 

18

Burrata with a variety of cherry tomatoes, blue berries,
aged balsamic, and spearmint 

24

Caesar salad with tender lettuce leaves, parmesan, 
caesar dressing, chicken and sourdough bread crumble 

22

Bread per person 3
 
 

ANTIPASTI
 

Baked sourdough focaccia, homemade tomato paste,
extra virgin olive oil, and marinated olives 

14

Grilled calamari with seasonal greens,
tarama and wild fennel sauce 

27

Vitello tonnato, smoked tuna mayonnaise, valerian salad, 
capers, pickled onion, and parsley powder

29

Sautéed shrimps 
with chili glaze, strawberry, ricotta cream and radicchio

21 

Charred mortadella with zucchini, pistachio pesto,
stracciatella and spicy honey

16

Beef sliders with aged beef, pecorino truffle cream,
rocket and caramelized onion

6

Beef carpaccio, pecan, Taleggio cheese,
shallots confit and rosemary 

26

Fromazi e salumi board 
36

 

PIZZETI
 

 Pizzeti mozzarella buffalo tomato sauce and chives 
14

Pizzeti prosciutto crudo
mozzarella buffalo tomato sauce and rocket 

18

Pizzeti fungi with forest mushrooms and truffle 
21

Pizzeti salami picante, provolone and chili marmalade 
18

Pizzeti mortadella with zucchini and pistachio 
18

PASTA-RISOTTI
 

Mezze rigato bolognese with light Parmesan cream 
25

Gnocchi with mushrooms,
parmesan sauce, and hazelnuts 

22

Cacio e pepe spaghetti with fresh truffle 
23

Linguini with shrimps 
27

Paccheri with butter emulsion, 
lemon and marinated fish of the day

26

Lobster with fettuccine, roasted cherry tomatoes
and fresh basil 

86 (for 2)

Risotto bianco with red Koiladas shrimps, 
aged parmesan and lime

26

PESCE-CARNE
 
 

Chicken Milanese with small salad,
green apple and parmesan

 27

Seabass fillet with caramelized celery root puree, seasonal 
wild greens, pinenuts and lemon beurre blanc 

34

Beef tagliata with baby potatoes, rucola, cherry tomatoes 
and gremolata 

38

Grilled lamb picanha al spiedo with vegetables, flavored 
yogurt, lavash and pickled onions 

32

Beef Chateaubriand fillet 500g  
82

Beef ribeye black angus USA 300gr with a side of choice 
64

CONTORNI
 Potato purée 9
Green salad 7
French fries 7

Grilled asparagus 9

DOLCI
 

Tiramisu 12
 

Chocolate flan with salted caramel ice cream 14
 

Lemon semifreddo with red fruit sauce 12
 
 
 
 


